
  

給 食 ニュース    令和 6年 11月 8日（金) 
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ｎお 1斗、客 1斗  

 

                                    

 

今日
き ょ う

は、秋田県
あ き た け ん

の郷土
き ょ う ど

料理
り ょ う り

「きり

たんぽ」がはいった「きりたんぽ

汁
じ る

」です。きりたんぽは、すりつぶ

したごはんを竹
た け

の棒
ぼ う

につけて焼
や

き、棒
ぼ う

から取
と

り外
は ず

して切
き

ったもの

を鍋
な べ

や汁
し る

にいれて煮込
に こ

みます。も

ちもちをした食感
しょっかん

を楽
た の

しんで食
た

べ

てみてください。 

きりたんぽ汁 
今日の献立 

 

ごはん おひたし 

小魚から揚げ 

きりたんぽ汁 オレンジ 


